
Datenblatt zur
Fruchtsaft & Fruchtsecco Herstellung
z. B. Äpfel, Birne, Quitte

Liebe Obstbauern,
in der Vergangenheit kam es vermehrt zu Trübungen hauptsächlich
bei Birnen & Quittensecco.
Dies resultiert aus einer Verbindung von Stärke, Gerbstoffen und Eiweiß.
Um dieser Trübung vorzubeugen, empfehlen wir dieses Merkblatt zu befolgen. 
Bitte haben Sie Verständnis das wir bei Nichteinhaltung keine Gewährleistung geben 
und erhebliche Mehrkosten entstehen können!

Bei Rückfragen können Sie mich gerne Kontaktieren unter
Mobil: 0171 79 36 465
Jörg Eppelmann

Ernte der Früchte

Zerkleinern (Musen) der Früchte

Pressen der Früchte

Amilase (2 ml/100 L) + Pektinase (10 ml/100 L) 
dem Saft zugeben
  ~ 3 Stunden wirken lassen!
  - baut Stärke und Pektin ab

Zugabe Bentonit ca. 1000 g / 100 Liter
  Bindet Eiweißstoffe die z.B. eine Bindung
  mit Stärke oder Pektin eingehen können
  und dadurch eine Trübung verursachen 

Anlieferung zur Secco Herstellung Mengel-Eppelmann
  Mo/Mi/Fr alkoholhaltig Mo Mi alkoholfrei
  Weiterverarbeitung zu Saftsecco oder Fruchtsecco
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Falsche 

Vorbehandlung!

Stärke, Gerbstoff, 

Eiweißtrübung

durch falsche 

Vorbehandlung!

Richtige

Vorbehandlung!
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